Dersigned by Abmo

START ME UP
Houmous & Herbes - 6€
Arancinis (x3) - 6€
Fried Chicken & Cole Slaw -7¢

Burrata & Huile d’olives aux herbes -7/13€

1.
CHOOSE

YOUR BALLS
(xb identiques - 225g)

10€
Porc (poivrons basilic)

Veau (oignons caramélisés scarmozza) +1€

Boeuf (persil plat oignons)
Poulet (estragon citron)
Spicy (boeuf épices tandoori piment fort)

Veggie (poireaux coriandre quinoa cumin)

Agneau (menthe coriandre) +1€

l

2.
CHOOSE
YOUR SAUCE

Tomate
Yaourt & Herbes

Chimichurri

3.
CHOOSE

YOUR SIDE
6€

Salade de lentilles
feta pommes vertes

Risotto
aubergines & citron

Mac & Cheese

Frites
au romarin & pecorino

Polenta crémeuse

Salade de saison

l

4

DESSERTS
6€

Fondant au chocolat
chantilly maison

Creme de citron
Palet Breton, supremes d’orange

Poire pochée
miel, noix de pecan

Banoffee

LUNCH
DEAL

(Hors week-end etjours feriés)

BALL
sID

s + SAUCE *
E *+ DRINK

13,58

—_—

PRIX NETS TAXES ET SERVICE COMPRIS - BALLS N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES / TICKETS RESTAURANTS ACGEPTES LE MIDI EN SEMAINE UNIQUEMENT

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU BAR



VINS ROUGES

L’Arsouille 2017, IGP Coteaux de Béziers, G.Chamboredon
?5€/27€

Combe des Avaux 2017, AOP CoOtes du Rhone, Serguier & Fils
32€

La Commanderie 2013, Bordeaux, Allvini
f6€/33€

Syrah 2016, IGP Ardéche, D.Boissonet
f6€/34€

Vingnereuse 2016, Gaillac, M. Leys
38¢€

Les Pierres Chaudes 2016, Pinot Noir, J. Meyer
42€

VINS BLANCS

Jeu de Rolle 2018, VDF Rhone, Serguier & Fils
fe€/28€

Colline Blanche, 2017, AOP Gaillac, Boissel & Filles
Ye6€/29¢

Je t’aime mais J’ai soif 2017, VDF Loire, V. Caillé
?6€/33€

BULLES & ROSE

cidre Les Trois Pépins 2015, Cidrerie du Vulcain
32¢

Elegance 2018, Cotes de Provence
fe€/28¢€
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PRIX NETS TAXES ET SERVICE COMPRIS - BALLS N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES / TICKETS RESTAURANTS ACGEPTES LE MIDI EN SEMAINE UNIQUEMENT

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU BAR



COCKTAILS

9,50€

MOSCOW MULE
Vodka, citron pressé, ginger beer, sirop de sucre

GIN & TONIC
Gin, tonic «1724 », baies roses

WHISKY SOUR
Whisky, citron pressé, sirop, blanc d’oeuf, bitter angustura orange

AMARETTO SOUR
Amaretto, citron presseé, blanc d’oeuf sirop sucre de canne

DIGESTIFS (eh
8e

GELAS
Armagnac

FLATNOSE
Blended Scotch

DEANSTON
Single Malt Whisky

REBEL
Yell Bourbon

THOMAS
Daikin Gin
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