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MENU DEJEUNER

DU LUNDI AU VENDREDI LES MIDIS UNIQUEMENT (HORS JOURS FERIES)

Pasta / Salade + Boisson ou Boulettes + Side + Boisson

15,5

ENFANT 14

Boulettes + Side + Sirop ou Pates + Sirop

Beignets de courgettes Houmous et zaatar
oignons rouges grillés, yaourt
9 8

A PARTAGER

Fried Chicken Burrata
Pepper, pepper mayo sumac, origan
(4 partager)

BOULETTES

Beeuf, persil plat, oignons

Arancinis, courgettes, parmesan, basilic (V)

Spicy beeuf, piment fort, tandoori, coriandre

Poulet, estragon, citron

Veggie Quinoa, carottes poireaux cumin et ricotta (V)

PATES

Spaghettis sauce tomates, meatballs, parmesan
Spaghettis sauce tomates, burrata, basilic, parmesan

SAUCES (au choix)

Tomate Basilic | Yahourt Herbes | Chimichurri Origan Coriandre

SIDES

Risotto

Thym et oignons caramélisés
Polenta crémeuse

Ciboulette, poivre noir

Frites au romarin

Cajun

Mac & Cheese

Cheddar

Parmigiana d’aubergines
Mozzarella, parmesan et sauce tomates
Salade verte

Herbes fraiches, vinaigrette citron

Salade de lentilles
Grenades, pommes et féta

SALADES

Fried Chicken Cesar

lceberg, fried chicken, parmesan, pickles,
herbes fraiches, graines de moutarde
Poulet & agrumes

Poulet, radicchio, orange, pamplemousse,
avocat, fenoull, féta, menthe, citron-miel

Kale
Kale, pickles egg, courge rotie, féta,
pomme, noisettes, herbes fraiches, moutarde-citron

PLAT DU JOUR

Couscous Boulettes :)

BOISSONS

[ced Tea Maison

Jus du jour
Citronnade Maison
Eau plate ou gazeuse
Coca / Coca Zéro

+3.5

Verre de vin ou demi de biére
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A PARTAGER

Beignets de courgettes Houmous et zaatar Fried Chicken Burrata
oignons rouges grillés, yaourt Pepper, pepper mayo sumac, origan
(a partager)
9 8 10
14

BOULETTES PATES
Boeuf, parmesan, basilic 13,5 Spaghettis sauce tomates, meatballs, parmesan 18
Boeuf, persil plat, oignons 11,5 Spaghettis sauce tomates, burrata, basilic, parmesan 18
Arancinis, courgettes, parmesan, basilic (V) 12
Spicy beeuf, piment fort, tandoori, coriandre 12
Poulet, estragon, citron 11,5 SA L A D E S

Veggie Quinoa, carottes poireaux cumin et ricotta (V) 11,5

SAUCES (au choix)

Tomate Basilic | Yahourt Herbes | Chimichurri Origan Coriandre

SIDES

Risotto 85
Thym et oignons caramélisés

Polenta crémeuse

; ; : 7
Ciboulette, poivre noir
Frites au romarin 6.5
Cajun
Mac & Cheese 9
Cheddar
Parmigiana d’aubergines 8,5
Mozzarella, parmesan et sauce tomates
Salade verte 6,5
Herbes fraiches, vinaigrette citron
Salade de lentilles 7,5

Grenades, pommes et féta

Fried Chicken Cesar 17,5
Iceberg, fried chicken, parmesan, pickles,
herbes fraiches, graines de moutarde

Poulet & agrumes 17,5
Poulet, radicchio, orange, pamplemousse,
avocat, fenouil, feta, menthe, citron-miel

Kale 17,5
Kale, pickles egg, courge rotie, feta,
pomme, noisettes, herbes fraiches, moutarde-citron

PLAT DU JOUR

Couscous Boulettes :) 18
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NOS CREATIONS
Q NOS SODAS
lced Tea Maison
6 Ginger beer
’ I 55"
Jus du jour o
Maison Tonic Water
6.5 55"
Citronnade Soda Pamplemousse
Maison 55°
- Kombucha
NOS EAUX du moment
65"
Of\sati!tees.gazeuse Coca & Coca
P Zero 45
Gl &5 Sirop Monin
075¢l 65 35
N2
oT DRI

X

CAFES &THES INFUSION SOLAIRE

Curcuma,
Espresso 2 gingembre,
poivre noire,
Noisette 3 citron, mandarine
5
Latte 3,5

INFUSION AUDACIEUSE
Hibiscus, fraise

et bergamotte
Frappé 45 5

Capuccino 45

Thé Vert Menthe
bio / Thé noir Mélisse, piment
bio: Palais du the ancho doux, cannelle,
45 cassia, mandarine

5

INFUSION SENSUALITE

*HORS MENU MIDI

COCKTAILS SIGNATURE 3

BALLS PALOMA
Tequila, citron
vert, sirop d'agave
a la rose, et tonic
pamplemousse

PRETTY PLEASE
Campari suze,
ginger ale

ST GERMAIN SPRITZ
Prosecco, saint
ROSEMARY SPRITZ germain, citron
Gin infuse

au romarin,

prosecco, aperol

COCKTAILS CLASSICS 15

GIN TONIC

LONDON MULE
Gin, Tonic, baies )
roses Gin,
citron presse,
ginger beer, sirop

de sucre

MOSCOW MULE
Vodka,

citron presse,
ginger beer, sirop
de sucre

MARGARITA
Tequila, sirop
d'agave, citron

WHISKY SOUR presss

Whisky, citron,
sirop de sucre,
blanc d'oeuf

AMARETTO SOUR
Amaretto, citron
pressé, blanc

MOCKTAILS s

FLOWER BALLS Hibiscus, citron vert, tonic
Pamplemousse, sirop de framboise

DIAMNOND BALLS Fleur de sureau, citron
vert, tonic

SWEET BALLS Sirop de kiwi, citron vert, tonic

Vins Rouges 125¢//75¢l

LArsouille

IGP Coteaux de
Beziers, G.Cham-
boredon, 2024

75 /30
Honoré Syrah
AOQP Cotes
du Rhone, Les
Terriens, 2023

8/35

Combe des Avaux

AQP Cotes du
Rhone, Serguier
& Fils, 2022

38

Grains des
Mourres

Cétes du Rhones,
Clos de Mourres,
2022

8/41
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Vins Blancs

Petit Camion VDF
Rhéne, Serguier &
Fils, 2022

7/ 29
Je taime mais j'ai soif,

VDF Loire, V. Caillé,
2022

75/ 34

Social, Herault, Mas
Moustache, 2024
75/ 34

Bulles et Rosés

Rosé Belle, Coteaux
de Béziers, 2023

7/29

125¢cl/ 75l

Tapage, Vallee du
Rhane Ricardelle de
Lautrec, 2021 N

41

Le temps Retrouve,

Macabeu M. Georget,

2014 N
45

Le temps Retrouve,
Rosé, M. Georget,
2014 N

47

125¢l/75¢l 125
Prosecco, CA Bolani,

BIERE PRESSION DU MOMENT Demi/Finte 5555

BIERES & CIDRES BOUTEILLES &5

Pale Ale, Brasserie Cidre Brut Bio,

LBF

IPA Sans Alccol,
BAPBAP

N vins natures

Fils de Pomme

Cidre Rosé Bio,

Fils de Pomme

o ¥




